KOSZTORYS INWESTORSKI – WYPOSAŻENIE TECHNOLOGICZNE BLOKU ŻYWIENIA
	nr
	nazwa / model / producent
	wymiary
	parametry – opis techniczny
	cena katalogowa
	ilość
	wartość katalogowa
	rabat
	wartość ofertowa

	
	
	[mm]
	
	PLN
	szt.
	PLN
	%
	PLN

	1
	blok komór chłodzonych z podłogą 
	zgodnie 
z projektem

H = 2390 +/-10%
	· komora ustawiona w zagłębieniu -12 cm, na profilach anty-kondensacyjnych H = 4 cm

· panel o grubości 80 mm – izolowany poliuretanem o gęstości min. 41 kg/m³

· podłoga o wytrzymałości min. 90 kg / 1 koło wózka, pokryta min. 200 mikronową powłoką PVC, o anty-poślizgowości R9 lub R10 – zgodnie z DIN51130

· panele łączone poprzez zamki (tzw. camlocks), umożliwiające montaż komory „od wewnątrz” oraz jej (ewentualny) demontaż

· wzmocniony próg płytą ze stali nierdzewnej

· kolor: RAL9010

· drzwi 80x200H cm 

· kurtyny paskowe w obu drzwiach

· ościeżnica ogrzewana w komorze mroźniczej

· zawory kompensacyjne w każdej komorze

· oświetlenie wewnątrz

· 2 linie odbojnic na ścianie zewnętrznej - od strony komunikacji (również na drzwiach)

· zasilanie elektryczne wyłącznie do jednostki zewnętrznej

· komory certyfikowane na znak CE zgodnie 
z ETAG021 oraz na odporność ogniową Bs3d0 – zgodnie z PN-EN-13501-1
	
	1 kmpl.
	
	
	

	+ 
	układ chłodzący „split” do komory dodatniej
	jedn. zewn.

1017x554x446H

+/-10%
	· zakres temp. roboczych w komorze: -2/+10ºC

· moc chłodnicza: min. 2480 W
· moc nom.: min. 1,2 KM 

· czynnik chłodniczy: R404A/R507 lub ekologiczny
· typ sprężarki: hermetyczna
	
	1
	
	
	

	+ 
	układ chłodzący do komory ujemnej
	jedn. zewn.

1002x572x450H

+/-10%
	· zakres temp. roboczych w komorze: -18/-22ºC

· moc chłodnicza: min. 2770 W 
· moc nom.: min. 2,4 KM 

· czynnik chłodniczy: R404A/R507 lub ekologiczny
· typ sprężarki: hermetyczna
	
	1
	
	
	

	2
	zestaw regałów systemowych
	zgodnie 
z projektem
	· konstrukcja: anodyzowane aluminium

· 4 półki z polipropylenu – nadają się do mycia 
w zmywarkach

· obciążenie min. 100 kg / 1 mb półki
· przystosowane do pracy w temp. od -40/+80ºC
	
	1 kmpl.
	
	
	

	3
	szafka ubraniowa - dwudzielna
	400x480x1800H
	· stal malowana proszkowo

· zgodna z PN-75M-78711
	
	5
	
	
	

	4
	waga magazynowa 60 kg 
	420x625x765H

+/-10%


	· platforma ze stali nierdzewnej 420x510 mm +/-5%
· elektroniczny wyświetlacz na szerokiej konsoli

· działka 10/20 g

· temp. pracy: -10/+40ºC
	
	1
	
	
	

	5
	wózek transportowy – niski 
	830x540x870H

+/-10%
	· stal nierdzewna AISI304
· 4 koła skrętne Ø100 mm, na 2 hamulce

· odbojnice na narożnikach
	
	1
	
	
	

	6.1
	regał magazynowy 
	1220 x 610x1820H
	· stal chromo-niklowana

· 4 półki
	
	2
	
	
	

	6.2
	regał magazynowy 
	1520 x 610x1820H
	· stal chromo-niklowana

· 4 półki
	
	4
	
	
	

	7.1
	regał magazynowy 
	610x 610x1820H
	· stal chromo-niklowana

· 4 półki
	
	1
	
	
	

	7.2
	regał magazynowy 
	1220 x 610x1820H
	· stal chromo-niklowana

· 4 półki
	
	2
	
	
	

	7.3
	regał magazynowy 
	1520 x 610x1820H
	· stal chromo-niklowana

· 4 półki
	
	2
	
	
	

	8
	paleta magazynowa
	1200x800x160H
	· materiał dopuszczony do kontaktu z żywnością

· wytrzymałość statyczna: min. 6000 kg

· wytrzymałość dynamiczna:  min.1500 kg
	
	2
	
	
	

	10
	umywalka do rąk, uruchamiana kolanem lub z baterią na fotokomórkę 
(z własnym zasilaniem)
	400x400x235H
	· stal nierdzewna AISI304
· mieszacz wz/wc

· syfon chromowany
	
	3
	
	
	

	10.1
	dozownik mydła w płynie 
	123x110x204H
	· stal nierdzewna

· pojemność: min. 1,0 ltr
	
	3
	
	
	

	10.2
	podajnik ręczników papierowych 
	285x100x370H
	· stal nierdzewna
	
	3
	
	
	

	10.3
	pojemnik z pokrywą i pedałem do otwierania – na zużyte ręczniki 
	Ø250/H390
	· stal nierdzewna

· pojemność: min. 12,0 ltr
	
	3
	
	
	

	10
	szafa chłodnicza podblatowa 
	600x600x819H

+/-5%
	· front drzwi ze stali nierdzewnej – wnętrze plastikowe

· pojemność netto: min. 160 ltr

· zakres temp. roboczych +1/+15°C
	
	1
	
	
	

	11
	naświetlacz do jaj 
	360x530x245H

+/-10%
	· obudowa ze stali nierdzewnej

· pojemność: 30 jaj

· czas naświetlania: 150 s. +/-10%
	
	1
	
	
	

	12
	stół z komorą zlewozmywaka, półką 
i miejscem na lodówkę 
	1900x700x900H
	· stal nierdzewna AISI304 – rant z tyłu i z lewej strony - płyta wierzchnia wykonana z blachy 
o grubości #1,5mm
· blat przetłoczony

· komora 400x500x250h

· konstrukcja stołu na profilu 40x40
	
	1
	
	
	

	12.1
	bateria stojąca 
	H=120

L=250
	· materiał i wykonanie zgodnie z PN-EN-248
	
	1
	
	
	

	13
	półka wisząca mocowana na wspornikach
	1900x300
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	14
	stół z komorą zlewozmywaka i półką 
	1500x700x850H
	· stal nierdzewna AISI304 – rant z tyłu i z lewej strony - płyta wierzchnia wykonana z blachy 
o grubości #1,5mm
· blat przetłoczony

· komora 400x500x250h

· konstrukcja stołu na profilu 40x40
	
	1
	
	
	

	14.1
	bateria stojąca 
	H=120

L=250
	· materiał i wykonanie zgodnie z PN-EN-248
	
	1
	
	
	

	15
	stół z basenem i deską do krojenia 
	1200x700x900H
	· stal nierdzewna AISI304 – rant tylny - płyta wierzchnia wykonana z blachy o grubości 1,5mm
· głębokość komory: 300 mm

· płyta do krojenia – biały poliamid

· konstrukcja stołu na profilu 40x40
	
	1
	
	
	

	15.1
	bateria 
	H=120

L=250
	· materiał i wykonanie zgodnie z PN-EN-248
	
	1
	
	
	

	16
	półka wisząca na wspornikach
	1600x300
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	16’
	półka wisząca na wspornikach
	1000x300
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	17
	obieraczka ziemniaków 
	450x550x950H
	· wykonanie: stal nierdzewna AISI304 

· wsad: min. 20 kg 

· wyłączniki bezp. w pokrywie i klapie zsypowej

· moc silnika: min. 1,0 KM 
· obroty: 330 rpm +/-10%
· na wyposażeniu pojemnik perforowany GN1/2 H40 – filtr obierzyn
	
	1
	
	
	

	18
	wózek sprzątacza 
	876x546x990H

+/-10%
	· materiał: LLDPE (polietylen)

· nośność: min. 135 kg

· tylne koła o średnicy 200 mm – przednie 75 mm - niebrudzące

· wyposażony w: mobilne wiadro do MOP-a o poj. min. 33 ltr; worek na odpadki o poj. min. 95 ltr; znak „śliska podłoga”
	
	1
	
	
	

	19
	zlewozmywak porządkowy, wiszący 
	500x500x240H
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	19.1
	bateria z wyciąganym prysznicem 
	L=1,5 m
	· materiał i wykonanie zgodnie z PN-EN-248
	
	1
	
	
	

	20
	szafa na sprzęt porządkowy 
	600x500x2000H
	· stal nierdzewna AISI304
· 3 półki na połowie szerokości szafy
	
	1
	
	
	

	21.1
	regał magazynowy 
	1070 x 610x1820H
	· stal chromo-niklowana

· 4 półki
	
	3
	
	
	

	21.2
	regał magazynowy 
	920 x 610x1820H
	· stal chromo-niklowana

· 4 półki
	
	2
	
	
	

	22
	zestaw do mycia wózków
	-
	· możliwość regulacji pobierania środka myjąco-dezynfekującego

· wąż 3,0 m + lanca do rozprowadzania środka
	
	1
	
	
	

	23
	wózek bemarowy – zamykany 
	987x750x1015H

+/-5%
	· stal nierdzewna AISI304

· wanna bemarowa 2xGN1/1 zamykana pokrywami suwanymi, podgrzew wodny

· zakres reg. temp. w wannie: +30/+95°C – niezależne sterowanie temp. w komorach

· szafka dolna, podgrzewana, zamykana drzwiami skrzydłowymi

· zakres reg. temp. w szafce: +30/+60°C

· 4 koła skrętne min. Ø150 mm – na dwóch hamulce

· nad kołami odbojnice
	
	4
	
	
	

	24
	myjka dezynfektor do butelek 
i smoczków, z wbudowanym zmiękczaczem 
	max. 600x605x850H
	· stal nierdzewna  AISI304

· temp. dezynfekcji termicznej: min. +85ºC

· min. 7 programów + serwisowy, min. 6 faz mycia w jednym cyklu

· suszenie termo-dynamiczne

· dwa poziomy mycia

· na wyposażeniu 4 kosze na 12 butelek 250 ml + kosz na smoczki
· wbudowany zmiękczacz wody
	
	1
	
	
	

	25
	sterylizator do smoczków, zgodny z PN-EN-13060 
	520x590x380H
+/-5%
	· poj. komory: min. 19 ltr

· długość komory: 42 cm +/-5%
· program nisko-temp. +121ºC / cykl: 36 min.

· wym. tacki: 19x42 cm +/-5%
	
	1
	
	
	

	25.1
	destylator wody 
	Ø230 / H380
	· moc: min. 800W

· zbiornik: min. 4,0 ltr

· wydajność: ok. 0,7 ltr/h +/-5%
	
	1
	
	
	

	25.1
	półka wisząca na konsolach
	520x590
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	26
	stół z komorą zlewozmywaka, półką 
i miejscem na myjkę 
	1400x700x900H
	· stal nierdzewna AISI304 – rant z tyłu i z lewej strony - płyta wierzchnia wykonana z blachy 
o grubości #1,5mm
· blat przetłoczony

· komora 400x500x250h

· konstrukcja stołu na profilu 40x40
	
	1
	
	
	

	26.1
	bateria z wyciąganym prysznicem 
	L=1,5 m
	· materiał i wykonanie zgodnie z PN-EN-248
	
	1
	
	
	

	27
	półka wisząca na wspornikach
	800x300
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	28
	szafa przelotowa z drzwiami suwanymi 
	1200x600x2000H
	· stal nierdzewna AISI304
· 4 półki
	
	1
	
	
	

	29
	szafa przelotowa z drzwiami skrzydłowymi 
	600x600x2000H
	· stal nierdzewna AISI304
· 3 półki
	
	1
	
	
	

	30
	stół wyładowczy ze zmywarki kapturowej
	L= 1900
	· stal nierdzewna AISI304 – płyta wierzchnia wykonana z blachy o grubości #1,5mm
· blat wyprofilowany do przesuwania kosza 500x500

· zaczep, umożliwiający połączenie stołu ze zmywarką

· u dołu 2 wzdłużne prowadnice, umożliwiające ustawiani czystych koszy

· konstrukcja stołu na profilu 40x40 – 6 nóg
	
	1
	
	
	

	31
	zmywarka kapturowa z zewnętrznym sterownikiem
 i wbudowanym zmiękczaczem 
	760x793x1485

(1942)H
	· stal nierdzewna AISI304

· kosz 500x500

· max. wysokość wsadu: 42 cm

· trzy programy: 60 / 120 / 180 s

· elektroniczny sterownik

· zużycie wody na cykl: max. 2,5 ltr

· moc pompy myjącej: min. 750 W

· wbudowana pompa nabłyszczacza
	
	1
	
	
	

	32
	stół z komorą zlewozmywaka – załadowczy do zmywarki 
	L=1300
	· stal nierdzewna  AISI304 - płyta wierzchnia wykonana z blachy o grubości #1,5mm

· zaczep do zmywarki kapturowej

· blat wyprofilowany do kosza 500x500 

· rant tylny h200 mm
· komora zlewozmywaka 400x500x250h
· konstrukcja stołu na profilu 40x40
	
	1
	
	
	

	32.1
	bateria z prysznicem na stelażu 
i wylewką 
	-
	· przepływ: 26 ltr/min – wylewka / 16 ltr/min – prysznic +/-5%
· zgodnie z PN-EN-248
	
	1
	
	
	

	33
	mobilny pojemnik na odpady, z pokrywą
	Ø505 / H584 (+podstawa)
	· materiał: LDPPE (polietylen)

· poj. min. 76 ltr

· podstawa na 5 skrętnych kołach
	
	3
	
	
	

	34
	stół chłodniczy z drzwiami i blokiem 2 szuflad 
	2325x700x850H
	· stal nierdzewna AISI304 - blat płaski 
· w przedziale z drzwiami półka ażurowa GN1/1

· zakres temp. roboczych: -2/+10°C

· urządzenie przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4
	
	1
	
	
	

	35
	stół z basenem  2-komorowym 
	1300x700x850H
	· stal nierdzewna AISI304 - płyta wierzchnia wykonana z blachy o grubości #1,5mm

· głębokość basenu: 300 mm

· konstrukcja stołu na profilu 40x40
	
	1
	
	
	

	35.1
	bateria stojąca – podniesiona na kolumnie 
	H=120

L=250
	· materiał i wykonanie zgodnie z PN-EN-248
	
	1
	
	
	

	36
	półka ociekowa, 2-poziomowa 
	1300x300x700H
	· stal nierdzewna AISI304

· 2 półki przetłaczane i perforowane

· regulacja wysokości półek na wspornikach
	
	1
	
	
	

	37
	regał ociekowy - spawany 
	700x700x1800H
	· stal nierdzewna AISI304

· 4 półki perforowane
	
	1
	
	
	

	38
	stół chłodniczy z drzwiami i blokiem 2 szuflad 
	950x700x850H
	· stal nierdzewna AISI304 - blat płaski 
· w przedziale z drzwiami półka ażurowa GN1/1

· zakres temp. roboczych: -2/+10°C

· urządzenie przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4
	
	1
	
	
	

	39
	stół z komorą zlewozmywaka, półką – zamykany drzwiami suwanymi 
	1400x700x870H
	· stal nierdzewna AISI304 - płyta wierzchnia, przetłaczana, wykonana z blachy o grubości #1,5mm
· komora: 400x500x250h

· konstrukcja stołu na profilu 40x40
	
	1
	
	
	

	39.1
	bateria stojąca 
	H=120

L=250
	· materiał i wykonanie zgodnie z PN-EN-248
	
	1
	
	
	

	40
	urządzenie do mielenia mięsa 
	260x600x380H
	· stal nierdzewna AISI304
· anty-poślizgowe nóżki

· moc silnika: min. 2000W  /  zasilanie 3-fazowe
	
	1
	
	
	

	41
	półka wisząca 
	1175x300
	· stal nierdzewna AISI304
	
	2
	
	
	

	42
	stół z komorą zlewozmywaka, półką – zamykany drzwiami suwanymi  
	1400x700x870H
	· stal nierdzewna AISI304 - płyta wierzchnia, przetłaczana, wykonana z blachy o grubości #1,5mm
· komora: 400x500x250h

· konstrukcja stołu na profilu 40x40
	
	1
	
	
	

	42.1
	bateria stojąca 
	H=120

L=250
	· materiał i wykonanie zgodnie z PN-EN-248
	
	1
	
	
	

	43
	szatkownica warzyw 
	215/425/495
	· materiał: anodyzowane aluminium – narzędzia tnące ze stali nierdzewnej

· wydajność: do 5,0 kg/min.

· silnik: min. 0,25 kW (350 r.p.m. +/-5%)

· zasilanie: 1-fazowe [10A]
	
	1
	
	
	

	43.1
	zestaw 7 tarcz tnących 
	Ø185
	· plastry 1,5; 4,0 i 10,0 mm

· wiórki: 2,0 i 8,0 mm

· krata do krojenia w kostkę: 10x10 mm

· słupki 4,0x4,0 mm
	
	1
	
	
	

	44
	stół chłodniczy z drzwiami i blokiem 2 szuflad 
	950x700x850H
	· stal nierdzewna AISI304 - blat płaski 
· w przedziale z drzwiami półka ażurowa GN1/1

· zakres temp. roboczych: -2/+10°C

· urządzenie przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4
	
	1
	
	
	

	45
	półka wisząca na wspornikach
	1175x300
	· stal nierdzewna AISI304
	
	2
	
	
	

	46
	stół chłodniczy z drzwiami i blokiem 2 szuflad 
	1825x600x850H
	· stal nierdzewna AISI304 - blat płaski 
· w przedziale z drzwiami półka ażurowa GN2/3

· zakres temp. roboczych: -2/+10°C

· urządzenie przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4
	
	1
	
	
	

	47
	stół z komorą zlewozmywaka, półką – zamykany drzwiami suwanymi 
	1300x600x870H
	· stal nierdzewna AISI304 - płyta wierzchnia, przetłaczana, wykonana z blachy o grubości #1,5mm
· komora: 400x500x250h

· konstrukcja stołu na profilu 40x40
	
	1
	
	
	

	
	bateria stojąca 
	H=120

L=250
	· materiał i wykonanie zgodnie z PN-EN-248
	
	1
	
	
	

	48
	wózek 2-półkowy 
	925x640x900H
	· stal nierdzewna AISI304
· uchwyt w płaszczyźnie blatu

· 4 koła łożyskowane Ø min. 125 mm – na dwóch hamulce
	
	1
	
	
	

	49
	stół mroźniczy z drzwiami 
	1825x700x850H
	· stal nierdzewna AISI304 - blat płaski 
· w przedziale z drzwiami półka ażurowa GN2/3

· zakres temp. roboczych: -14/-21°C

· urządzenie przystosowane do pracy w klasie klimatycznej 4
	
	1
	
	
	

	50
	półka wisząca na wspornikach
	1800x300
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	51
	stół przelotowy – podgrzewany 
	1200x700x850
	· stal nierdzewna AISI304 - płyta wierzchnia wykonana z blachy o grubości #1,5mm
· drzwi suwane / blat płaski

· zakres regulacji temp. +30/+60°C

· moc grzałek: 1,4 kW

· konstrukcja stołu na profilu 40x40
	
	1
	
	
	

	52
	półka wisząca na wspornikach
	1163 x300
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	53
	okap centralny, nawiewno-wywiewny, 
z wiązką kompensującą i indukcyjną 
	1950x4400x550H
	· stal nierdzewna AISI304 o grubości 1,0 mm

· ilość powietrza wywiewanego: 4550 m³/h

· ilość powietrza nawiewanego: 4100 m³/h

· 8 szt. filtrów tłuszcz. o skuteczności do 98% eliminacji cząsteczek tłuszczu > 8 micronów

· otwory wywiewne: 4 x Ø315

· otwory nawiewne: 8 x Ø250

· oświetlenie LED – 2 wyłączniki oświetlenia na bocznej ścianie okapu
· okap zgodny z PN-EN-16282-2
	
	1
	
	
	

	54
	urządzenie do gotowania w wodzie o poj. zbiorników min. 2 x 23 ltr 
	700x700x900H
	· stal nierdzewna AISI304 – dno zbiorników: AISI316 - 1,5 mm grubości

· podłączenie hydrauliczne – dopływ i spust wody

· system przelewu pozwalający na usuwanie resztek
	
	1
	
	
	

	54.1
	kosz do gotowania GN⅔ 
	290x290x200H
	· stal nierdzewna AISI304
	
	2
	
	
	

	55
	stanowisko neutralne – wiszące 
	700x700x280H
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	55.1
	wspornik do podwieszenia stanowiska neutralnego 
	L=700
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	56
	kocioł warzelny, elektryczny 50 ltr 
	700x700x850H
	· stal nierdzewna AISI304
· podgrzew pośredni

· bateria napełniająca zasilana wz/wc

· pokrywa otwierana na tył kotła

· zawór spustowy – chromowany 1½’
	
	1
	
	
	

	57
	patelnia wychylna 50 ltr, z misą żeliwną 
	800x700x850H
	· konstrukcja - stal nierdzewna AISI304
· bateria napełniająca zasilana wz

· pokrywa otwierana z przeciwwagą

· wychylanie ręczne - korba
	
	1
	
	
	

	58
	trzon gazowy, 6-palnikowy  
	1050x650x280H
	· stal nierdzewna AISI304
· palniki: 3x3,0+3x3,6 kW
	
	1
	
	
	

	58.1
	podstawa z drzwiami pod [58] 
	1050x575x600H
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	59
	stanowisko odkładcze - nakładane
	350x650x280H
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	+
	podstawa z szufladami pod urządzenia [59] 
	350x575x600H
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	60
	trzon el. 2-płytowy - nakładany
	350x650x280H
	· stal nierdzewna AISI304
· 2 płyty po min. 2,0 kW
	
	1
	
	
	

	+
	podstawa z drzwiami pod urządzenia [59] i [60] 
	700x575x600H
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	61
	taboret elektryczny / 000.TE-1F / KROMET
	600x650x400H
	· stal nierdzewna AISI304
· moc płyty: 5,0 kW

· średnica płyty: 400 mm

· 3-stopniowa regulacja mocy
	
	1
	
	
	

	62
	piec konwekcyjno-parowy, 10xGN1/1, programowalny, z automatycznym system mycia komory pieca 
	750x755x970H

+/-10%


	· stal nierdzewna AISI304

· 200 programów – po 4 kroki każdy

· przystosowany do podłączenia detergentu, do automatycznego mycia komory

· sonda temperaturowa

· gotowanie w systemie ΔT

· wstępne ogrzewanie komory

· schładzanie komory

· opóźnianie trybu gotowania

· automatyczny rewers termodmuchawy

· dwie prędkości dmuchawy

· odstęp pomiędzy prowadnicami: 80 mm 
	
	1
	
	
	

	62.1
	podstawa pod piec z prowadnicami na pojemniki GN 
	700H
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	62.2
	automatyczny zmiękczacz wody
	250x450x550H

+/-10%
	· głowica z nastawą czasową i volumetryczną
	
	1
	
	
	

	63
	stół odkładczy z półką 
	500x800x850H
	· stal nierdzewna AISI304
	
	1
	
	
	

	64
	mikser planetarny 
	240x462x400H

+/-10%
	· misa oraz narzędzia ze stali nierdzewnej

· pojemność: min. 5,0 ltr

· na wyposażeniu: mieszacz, hak i rózga

· plastikowa osłona misy w trakcie pracy

· moc silnika: min. 500W
	
	1
	
	
	

	65
	krajalnica wędlin 
	410x520x370H

+/-10%
	· materiał: anodyzowane aluminium – narzędzia tnące ze stali nierdzewnej

· nóż o średnicy 275 mm

· silnik: min. 0,24 KM

· regulacja grubości krojenia: 0-16 mm
	
	1
	
	
	

	66
	regał jezdny, spawany na pojemniki GN 
	372x550x1750H

+/-10%
	· stal nierdzewna AISI304
· 7 par prowadnic

· 4 koła skrętne Ø100 mm – na 2 hamulce
	
	1
	
	
	

	67
	lampa owadobójcza 
	510x150x300H

+/-10%
	· stal nierdzewna AISI304

· 2 lampy o mocy min. 15W każda

· obszar skuteczności od 30 do 80 m2

· nie wydaje dźwięków i nie wydziela zapachów

· zasobnik w kształcie litery „U”, wyłożony folią klejącą, zbiera zabite insekty

· klasa wodo-odporności: IP-54
	
	4
	
	
	

	68
	kolumna z wylewką, do napełniania garów 
	L=470+300
	· stal nierdzewna

· 2-częściowa, z wylewką typu „C”
	
	1
	
	
	

	69
	basen mobilny do płukania warzyw 
	700x580x850H

+/-10%
	· wykonanie: stal nierdzewna AISI304

· przepust w dnie, otwierany pedałem nożnym

· pojemność: 4 x GN1/1H200
	
	1
	
	
	

	69.1
	perforowany pojemnik GN1/1 H200, 
z uchwytami zawiasowymi 
	530x325x200H
	· wytłaczany w stali nierdzewnej AISI304
	
	4
	
	
	

	70
	wózek serwisowy, 3-półkowy 
	920x500x965H
	· materiał: czarny polipropylen 

· 4 koła skrętne, Ø100 mm

· półki odporne na zarysowania
	
	2
	
	
	

	70.1
	zasobnik na odpadki 
	-
	· mocowany do krótszego boku wózka
	
	2
	
	
	

	70.2
	zasobnik na brudne sztućce 
	-
	· mocowany do krótszego boku wózka
	
	2
	
	
	

	+
	wykonanie instalacji chłodu, od jednostek zewnętrznych – do wymienników w komorach chłodzonych
	-
	· orurowanie, mocowania, armatura, czynnik chłodniczy
	
	2
	
	
	

	+
	dostawa, montaż, rozruch, szkolenie personelu, dokumentacja odbiorowa i powykonawcza
	-
	· materiały montażowe
	
	1 kmpl.
	
	
	

	
	RAZEM
	
	
	
	
	
	
	


�	sterownik zawieszony nad stołem [30]





